Maxpo 2025

Naytteilleasettqjien info
Ma 9.6 klo13

MESSUKESKUS




Agenda

Tiimin esittely

Maxpo 25 filanne
Tapahtuman aikataulut

Pysakainti

Ravintolapalvelut ja lounasliput
Osastorakentamisen palvelut
Markkinointi ja viestinta

— Na&in houkuttelet kavijat osastollesi!
Ohjelma

eMessukeskus

—  eKutsut: kaytdnndn opastus kutsujen Idhettédmiseen
—  Hyddynnd maksuton ndkyvyys Maxpon sivuilla:

- Kaytadnndn opastus yritysprofiilin pdivittdmiseen

— Uutuustuotteista kertominen

- Lehdistotilaisuudet

—  Kerro mitéd osastollasi tapahtuul!
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Maxpo 25 tilannekatsaus

Mukana nyt jo yli 200 yritystd
Nayttelyneliditd 40.000 m?
Huikea ohjelma

80 paivad Maxpoon
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Maxpo 2025 karita alueesta
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Tapahtuman aikataulut

 Rakennusaika:  Purkuaika:
- Ma258.klo7-22 - La30.8.klo16-22
- Ti268.klo7-22 - Sud3l8.klo7-22
- Ke?278.klo7-22 - Mal9. klo7-22

« Huoltoaika:

_ To288-10d308 klo7-9 . Hpom. Rckepnus jo- p.L.Jrkuoikono alueella
ei saa turvallisuussyistd olla alle 12
vuotiaita.
« Tapahtuman aukiolo:
- To288.klo9-17 + Naytteilleasettajien autot tulee
- Pe298.klo9-17 pysakoidd merkatulle alueelle. NGyttelyn
— La308.klo9-16 aikana ei saa sdilyttad autoja osastoilla.
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Pysakointi

Oma pysakdinti alue
naytteilleasettqijille

« Eteldinen pysakdintialue

« Lentokentdntie 50, Hyvink&dd

Kavijat ja naytteilleasettgjat
« Pohjoinen ja itdinen pysakointialue

« Pohjoinen kehdatie 493 , Hausjarvi /
Hyvink&da
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Ravintolapalvelut- Red Events Restaurants

. Red Events Restaurants Oy operoi Helsingin Jaahallin
ravintolapalveluita

. Perustettu vuonna 2023, osa HIFK-konsernia

«  Sisaryhtid Red Events tarjoaa tapahtumasuunnittelua
ja henkiléstévuokrausta

+ Tarjoaa myds catering-palveluita ja

ravintolapalveluita ulkotapahtumiin R E D
Referensseind mm.

- PoriJazz VIP EVE NTS
— Tall Ships Race Helsinki 2024

—  Sideways-festivaali restaurants

— Helluntaiheratyksen maailmankonferenssi 2025
— Useita yritysjuhlia ja yksityistilaisuuksia
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Ravintolapalvelut - Red Events Restaurants

Naytteilleasettajien ravintola Hangaari
- Naytteilleasettaja saa tuoda myds messuvieraita

— Paivittdin vaihtuva ldmmin buffetateria, myds take away lounas toimitettuna
messuosastolle

Paatyravintola, A-k&ytavan padssa
- Ruokamaailma- tarjolla mm burgereita ja ranskalaisia
Lonkerobaari, sisddnkdynnilld - Saatavilla myds hodareita ja grilimakkaraa.

Kiitoratabaari, A-kdytavan puolivdlissd, valikoimassa mm lohikeittoa, Eromangan
lihapiirakoita sekd suolaisia ja makeita kahvilatuotteita

Anniskelualueina toimivat kaikki myyntipisteemme, sekd Messujuna, jossa on oma
anniskeluvaunu

Kiertava myynti: Kahvi ja virvokkeet , pientd suolaista
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Ravintolapalvelut- Red Events Restaurants

* Ruoka- ja juomaliput:

« Toimivat kaikissa myyntipisteiss&

« Tee tilaukset viimeistddn kaksi vikkoa ennen tapahtumaa Red Events Restaurants
Oy:n myyntipalveluun: ravintola@redevents.fi / 050 475 1093

« Laskutussopimuksella tilattuja lipukkeita voi palauttaa kuluitta messu- ja purkuaikana

« Arvolipukkeita on mahdollista ostaa messujen aikana k&teiselld, pankki- tai
luottokortilla. Lipukkeita saa naytteilleasettajaravintolasta, messutoimistosta ja
lounasravintolasta. Etukateen tai paikan p&dalld maksettuja lipukkeita ei lunasteta
takaisin.

« Tarjolla lisGksi avoin ruoka- ja juomakortti, joka toimii kaikissa pisteissd. Kortilla ostetut
tuotteet laskutetaan tapahtuman jalkeen. Kortista peritddn 8 € pantti.

« Saatavilla myds perinteisid lounas-, kahvi & pulla -lipukkeita sekd drinkkilippuja ( arvo
10€ ja 15€)
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Osastotarjoilut

Tarjoiluja voi filata osastolle ennakkoon myyntipalvelusta: ravintola@redevents.fi / 050 475 1093
Mahdollisuus ra&taldida tarjoilut toiveiden mukaan.

Jos tuot omia ruokatarjoiluja osastolle, huolehdi mahdollisista ilmoituksista kunnan
ympdristdkeskukselle.

- Tieto elintarvikkeiden myynnist& ja tarjoiluista tulee olla ilmoitettuna Hyvinkdan kunnalle
vimeistaan (4) nelja arkipdivdd ennen tapahtumaa.
- Vapaamuotoisen ilmoituksen voi tehdd ymparistoterveys@hyvinkaa.fi

—  Eikoske kahvia, limua, mehua ja pientd syétavad kuten karkkia, sipsid, leipid ja makkaran
paistoq.

Alkoholitarjoilut
— Suomen alkoholilains&d&ddanndn mukaan alkoholitarjoilu on luvanvaraista ja valvottua toimintaa.
Red Events Restaurants Oy:lla on anniskelulupa tapahtuman ravintolatiloissa.
- Mikdli osastolla halutaan tarjoilla alkoholia, tilataan alkoholitarjoilua Red Events restaurants
Oy:n kautta. Silloin Red Events Restaurants hakee osastolle anniskeluluvan.
- Saat lisdtietoja ja voit tilata katevasti alkoholijuomia osastollesi Red Events Restaurants Oy:n
myynfipalvelusta.
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Ravintolapalvelut- Red Events Restaurants
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Osastorakentamisen palvelut

Ulkonayttelyalue
. Bajamajat, lisétiedot ja filaukset: MSP Event Oy, info@msp.fi

Teltat ja aidat lisatiedot ja filaukset: MSP Event Oy, info@msp.fi

. Lipputangot, sahkot ja kalusteet, tilaukset: www.emessukeskus.com
-  Tekninen neuvoja Paul Palsanen, 050 376 0833, paul.palsanen@messukeskus.com
- Kesdloman ajan 16.6. - 27.7. osastopalvelut@messukeskus.com

. Maa-aineksien kdsittely

- Osastojen pohjamateriaalien (hake, sora yms.) tilauksesta ja poisviennistd vastaa Joonas Honka, puh. 0400 340
668, info@jvh.fi

. Hinnankorotukset tekniikalle:

- 19.7.2025+20 %
- 8.8.2025 +50 %

. Rakennus- ja purkuohjeet: https://material.messukeskus.com/maxpo-rakennusohje/
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Markkinointi

Markkinoi aktiivisesti omaa osallistumistasi!

« Kerro verkkosivuillasi ja sosiaalisen median kanavissa osallistumisesta
#Maxpo @maxpomessut

« Pistd seurantaan Maxpon Facebook, Instagram, LinkedIn ja TikTok-tilit ja
kutsu alan ihmisid seuraamaan niitd. Muista merkitd julkaisuihisi
@maxpomessut

« Lisdd ilmoituksiisi tapahtuman logo

« Kerro uutuuksista ja osasto-ohjelmasta eMessukeskus.comissa ja |Ghetd
tieto milla.moore@messukeskus.com

«  Teemme sisdllostd nostoja tapahtuman nettisivuille & uutiskirjeisiin & some-
kanaviin
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Markkinointi

Markkinoinnin yhteislahdot:

« 13.6.2025
- 4.8.2025
- 25.8.2025

« Sisaltdihin voi hyddyntad MediaKit:std 10ytyvid valmistekstejd tai
postata omia sisaltdjd

« Tarkedd olisi hydodyntad teille tehtyjd Olemme mukana —
bannereita
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Markkinointi

Mediakitista |[0ydat katevasti mm.:

« Tapahtuman verkkosivut

« Ohjelmalinkit (julkaistaan mydhemmin)
« Kuvapankit

« Valmiit lyhyet sekd pitkat uutiskirjetekstit
« Valmiit sometekstit sekd linkitykset

* Yleiset sometekstit sekd kuvat

« Tiedotteet

« Uutiskirjeet

100 VUOTTA TAPAHTUMIEN KESKIPISTEESSA
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Markkinointi
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Viestinta

Maxpon tiedotustilaisuus medialle 28.8. klo 12.30 & demo klo 13.00
* Vie tiedotteet eMessukeskuksen kautta medialle-sivustolle
« Voit tuoda tiedotteita myos mediakeskukseen (toimisto)

« Kerro omista tiedotustilaisuuksistasi feija.armanto@messukeskus.com
niin valtetdan padllekkdisyydet.

Kuvia tapahtumasta tulee www.mediabank.messukeskus.com

ViestinnGstd vastaava Teija Armanto puh. 050 376 0804
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Ohjelma

Juontagjana alueella toimii Helena Riihitupa

«  Ajoneuvonosturikuljiettajien EM-kisat, Golden Crane Competition 2025

« Autonominen tydmaa-alue

«  Opiskelijaohjelmaa to 28.8.

« Veteraanikoneiden ndyttely

« Helikopterilennot

*  Maessujuna

*  MobnkijGkoeaqjo

«  Osasto-ohjelmat ja vutuustuotteet

« Hotellihuoneita kauttamme varattuna alennuksella:
https://maxpo.messukeskus.com/yrityksille/tietoa-naytteilleasettqjille/# varaa-majoitus-
etuhintaan

«  Bussikuljetukset 30min valein Hyvinkddn juna-asema — Messualue - Hyvinkadn juna-
asema. Aikataulut nahtavilla verkkosivuilla: hitps://maxpo.messukeskus.com/info/
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Tarkeat asiat eMessukeskuksessa

eMessukeskus kirfjautuminen, kirjaudu tadltd: https.//emessukeskus.com/

« Osaston numero, kartta ja mitat

« LAhetd eKutsut

* LAahetd kulkuluvat

« Tilaa tuotteita ja palveluita

*  Markkinoi osallistumista

— Kerro tarjouksista

—  Paivita yritysprofiili

Kerro osasto-ohjelmasta

—  Messujuontaja poimii ohjelmat ja kertoo tapahtuman aikana kavijoille
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Yhteystiedot

«  Myyntipaallikko Risto Wuolle 0400 970 788, risto.wuolle@messukeskus.com

« Tekninen neuvoja Paul Palsanen 050 376 0833, paul.palsanen@messukeskus.com

*  Markkinointivastaava Anna Kurkinen 040 509 6242 , anna.kurkinen@messukeskus.com
*  Markkinointi oma media Milla Moore 040 664 6547, milla.moore@messukeskus.com

« Viestinnan asiantuntija Teija Armanto 050 376 0804, teija.armanto@messukeskus.com
« Tuottaja Lilli Hannukainen 050 565 8063, lilli.hannukainen@messukeskus.com

« Kenttamestari Hannele Valo 050 376 0843, hannele.valo@messukeskus.com

*  Hallimestari hallimestari@messukeskus.com

*  Projektikonsultti Niko Kantola 0400-747 542 niko.kantola@messukeskus.com

« Liiketoimintapaallikko Jussi Kivikari 050 525 2425, jussi.kivikari@messukeskus.com

« Asiakaspalvelu: 040 450 3250 / yrityspalvelu@messukeskus.com

 Red Events Restaurants: 050 475 1093 / ravintola@redevents.fi

100 VUOTTA TAPAHTUMIEN KESKIPISTEESSA M E s s U K E S K U s


mailto:risto.wuolle@messukeskus.com
mailto:paul.palsanen@messukeskus.com
mailto:anna.kurkinen@messukeskus.com
mailto:milla.moore@messukeskus.com
mailto:teija.armanto@messukeskus.com
mailto:lilli.hannukainen@messukeskus.com
mailto:hannele.valo@messukeskus.com
mailto:hallimestari@messukeskus.com
mailto:niko.kantola@messukeskus.com
mailto:jussi.kivikari@messukeskus.com
mailto:yrityspalvelu@messukeskus.com
mailto:ravintola@redevents.fi

	Dia 1: Maxpo 2025
	Dia 2: Agenda 
	Dia 3: Maxpo 25 tilannekatsaus
	Dia 4: Maxpo 2025 kartta alueesta
	Dia 5: Tapahtuman aikataulut 
	Dia 6: Pysäköinti  
	Dia 7: Ravintolapalvelut- Red Events Restaurants 
	Dia 8: Ravintolapalvelut  -  Red Events Restaurants
	Dia 9: Ravintolapalvelut- Red Events Restaurants
	Dia 10: Osastotarjoilut 
	Dia 11: Ravintolapalvelut- Red Events Restaurants
	Dia 12: Osastorakentamisen palvelut  
	Dia 13: Markkinointi 
	Dia 14: Markkinointi 
	Dia 15: Markkinointi 
	Dia 16: Markkinointi
	Dia 17: Viestintä 
	Dia 18: Ohjelma
	Dia 19: Tärkeät asiat eMessukeskuksessa
	Dia 20: Yhteystiedot

